CAKE
AUX ORANGES

Led Ingrédients

> H00GR DE PREPARATION POUR CAKE AUX ORANGES
> 140GR D’ HUILE
> 110GR D’ AU
> BEURRE POUR LE MOULE

> 3 OLUFS

la Receﬂe \§

MELANGEZ LA PREPARATION AVEC L’ MUILE, L’ EAU ET LES CEUFS DANS UN SALADIER. BEURREZ ET
FARINEZ LE MOULE A CAKE, PUIS VERSER LE MELANGE DANS LE MOULE. ENFOURNEZ DANS UN FOUR A
180" ¢ PENDANT 50 MINUTES, VERIFIEZ LA CUISSON EN PIQUANT LE CAKE. LAISSEZ REFROIDIR ET
DEGUSTEZ.

COMPOSITION : FARINE DE BLE, SUCRE, ECORCE D'ORANGES DESHYDRATEES, POUDRE D'CEUF ENTIER, POUDRE JAUNE D'CEUF, POUDRE DE CREME,
POUDRE A LEVER, SEL, FARINE DE SOJA, SIROP DE GLUCOSE, WUILE DE PALME, AROME DE CITRON. PRESENCE EVENTUELLE DE GRAINES DE SE-
SAME, DL NOISETTES, DE NOIX ET D'AMANDES, PRODUITS ALLERGENES.

SARL JAFFUEL
MINOTERIE DES CHAUVETS 46300 LANGOGNE
04 66 69 05 76



