ARTIPAIN

COMPLET

Led Ingrédients

> 500GR D’ ARTIPAIN COMPLET
> 206R DE LEVURE

> 3356R D’ [AU

la Receﬂe \§

MELANGEZ L’ ARTIPAIN COMPLET AVEC LA LEVURE ET L’ EAU. FACONNEZ VOTRE PAIN COMME VOUS LE
SOUMAITEZ, LAISSEZ POUSSER PENDANT 30MINUTES, ENFOURNEZ-LE A 220° G PENDANT 40 MINUTES,
LAISSEZ REFROIDIR ET DEGUSTEZ

COMPOSITION :  FARINE DL BLE 765, FARINE DL SEIGLE, SON FIN, REMOULAGLS, GLUTEN DE BLE, GERME DL BLE, FARINE DE BLE MALTEL
FONCE, EMULSIFIANT : E322, EAT2E, AMYLASES FONGIQUE, AGENT DE TRAITEMENT DL LA FARINE E300. PRODUITS ALLERGENES

SARL JAFFULL
MINOTERIE DES CHAUVETS 48300 LANGOGNE

04 66 63 (5 76



