COOKIES CRANBERRIES, PEPITES
DE CHOCOLAT, NOISETTES

Lep Im(,rédiantb

> 1000GR DE PREPARATION COOKIES CRANBERRIES PEPITES DE CHOCOLAT NOISETTES
> 120GR DE BEURRE
> 3 OLUTS

La Recelte \§

MELANGEZ LA PREPARATION AVEC LE BEURRE ET LES CEUFS DANS UN SALADIER JUSQU’ A L’ OBTENTION D’ UNE PATE BIEN
LISSE. LAISSEZ REPOSER DANS UN REFRIGERATEUR PENDANT 30 MINUTES.

REALISEZ DES PETITES BOULES PUIS APLATISSEZ LES AVEC LA PAUME DE LA MAIN, DEPOSEZ LES SUR UNE PLAQUE DE CUIS-
SON, PUIS ENFOURNEZ LES DANS UN FOUR A 180° ¢ PENDANT 10-12 MINUTES, SORTEZ LES COOKIES ET LAISSEZ LES DUR-

CIR.

INGREDIENTS : FARINE DE BLE, PEPITES DE CHOCOLAT ( CACAO MIN 39,1% ), ( SUCRE, PATE DE CACAO, LECITHINE DE SOJA, VANILLE NATURELLE EN
POUDRE) , NOISETTES, CRANBERRIES, ( SACCHAROSE, CRANBERRIES SECHEES, ACIDIFIANTACIDE CITRIQUE, AROME NATUREL, JUS DE SUREAU CON-
CENTRE, HUILE DE TOURNESOL) , SUCRE, SUCRE ROUX, SEL, POUDRE A LEVER
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