CAKE
AUX ERUITS ROUGLS

Led Ingrédients

> 500GR DE PREPARATION POUR CAKE AUX FRUITS ROUGES
> 140GR D’ HUILE
> 110GR D’ AU

> BEURRE POUR LE MOULE

la Receﬂe x

MELANGEZ LA PREPARATION AVEC L’ MUILE ET L’ EAU DANS UN SALADIER, BLURREZ ET FARINEZ LE
MOULE A CAKE, PUIS VERSER LE MELANGE DANS LE MOULE, ENFOURNEZ DANS UN FOUR A 180° ¢
PENDANT 50 MINUTES. VERIFIEZ LA CUISSON EN PIQUANT LE CAKE. LAISSEZ REFROIDIR ET DEGUSTEZ.

COMPOSITION : FARINE DE BLE, SUCRE, FRUITS ROUGES DESHYDRATES ( CASSIS, MURE, FRAISE, FRAMBOISE), FARINE DE RIZ, , POUDRE D'CLUF
ENTIER, POUDRE DE LAIT, POUDRE A LEVER, SEL, SIROP DE GLUCOSE, MUILE DE PALME. PRESENCE EVENTUELLE DE GRAINES DE SESAME, DE NOI-
SETTES, DE NOIX ET D'AMANDES. PRODUITS ALLERGENES,
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