
Cake  

aux fruits rouges 

Les Ingrédients 

La Recette 

> 500Gr de préparation pour cake aux fruits rouges 

> 140gr d’huile 

> 170gr d’eau 

> beurre pour le moule 

Mélangez la préparation avec l’huile et l’eau dans un saladier. Beurrez et farinez le 

moule à cake, puis verser le mélange dans le moule. Enfournez dans un four à 180°c 

pendant 50 minutes. Vérifiez la cuisson en piquant le cake. Laissez refroidir et dégustez. 
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Composition : Farine de blé, Sucre, fruits rouges déshydratés (cassis, mûre, fraise, framboise), farine de riz, , poudre d'œuf 

entier, poudre de lait, poudre à lever, sel, sirop de glucose, huile de palme. Présence éventuelle de graines de sésame, de noi-

settes, de noix et d'amandes. Produits allergènes.  


