CAKE
AUX PEPITES DE CHOCOLAT

Led |ng,rédient/s
> 500GR DE PREPARATION POUR CAKE AUX PEPITES DE CHOCOLAT
> Y40GR D’ HUILE
> 1106R D’ EAU

> BEURRE POUR LE MOULE

la Receﬂe \§

MELANGEZ LA PREPARATION AVEC L’ MUILE ET L’ EAU DANS UN SALADIER. BLURREZ ET FARINEZ LE
MOULE A CAKE, PUIS VERSER LE MELANGE DANS LE MOULE, ENFOURNEZ DANS UN FOUR A 180° ¢
PENDANT 50 MINUTES. VERIFIEZ LA CUISSON EN PIQUANT LE CAKE. LAISSEZ REFROIDIR ET DEGUSTEZ,

COMPOSITION : FARINE DE BLE, PEPITES DE CHOCOLAT, SUCRE, POUDRE DE JAUNE D'CEUF, POUDRE DE BLANC D'CEUF, E471, E475, POUDRE DE
CREME, POUDRE A LEVER, SEL, GOMME XANTHANE,
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