
Artipain  

Châtaigne 

Les Ingrédients 

La Recette 

> 500Gr d’Artipain Châtaigne 

> 10gr de sel 

> 10gr de levure sèche 

> 290gr d’eau 

Mélangez l’Artipain châtaigne avec le sel et la levure, puis ajoutez y l’eau. Pétrissez jus-

qu’à l’obtention d’une pâte homogène. Laissez pousser pendant 30Min puis façonnez. Re-

faire pousser pendant 45min à 26°C. Enfournez dans un four ventilé à 240°C pendant 30 à 40 

minutes. Laissez refroidir et dégustez.  
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Composition : Farine de Châtaigne, Farine de blé T65. Produits allergènes  


