
COOKIES Caramel Beurre salé 

Les Ingrédients 

La Recette 

> 1000GR de préparation cookies Caramel beurre salé 

> 220GR de beurre 

> 3 Oeufs 

Mélangez la préparation avec le beurre et les œufs dans un saladier jusqu’à l’obtention d’une pâte bien 

lisse. Laissez reposer dans un réfrigérateur pendant 30 minutes.  

Réalisez des petites boules puis Aplatissez les avec la paume de la main, déposez les sur une plaque de cuis-

son, puis enfournez les dans un four à 180°c pendant 10-12 minutes. Sortez les cookies et Laissez les dur-

cir. 

SARL Jaffuel 

Minoterie des Chauvets 48300 LANGOGNE 

04 66 69 05 76 

Ingrédients : Farine de blé, éclats de caramel beurre salé, lécithine de soja, arôme naturel de vanille, sucre, sucre roux, sel, 

poudre à lever 


