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MELANGEZ LA FARINE AVEC LA LEVURE, L’ EAU ET LE SEL. LAISSEZ REPOSER LA PATE PENDANT 20
MINUTES, FAGONNEZ VOTRE PAIN DE LA FAGON QUE VOUS LE SOUHAITEZ, PUIS LAISSEZ POUSSEZ 20

MINUTES, ENFOURNEZ LE DANS UN FOUR A 220° ¢ PENDANT 25 MINUTES. LAISSEZ REFROIDIR ET
DEGUSTEZ,

COMPOSITION :  FARINE DE BLE, FARINE DE SEIGLE T70, PRUNEAUX, RAISINS SECS, GLUTEN DE BLE, CUBES AU MIEL ( CONCENTRES DE POMME

ET POIRE), SIROP DE GLUCOSE, MIEL, SUCRE, FIBRE DE BLE EXTRAIT DE MALT D'ORGE, POUDRE DE LACTOSERUM, EMULSIFIANT : E47, AROME,
£300. PRODUITS ALLERGENES
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