LCLATS
DE CEREALES

Led Ingrédients
> H00GR D’ ARTIPAIN CEREALES
> 106R DE LEVURE
> 3006R D’ EAU

> 8GR DL SLL

la Receﬂe \§

MELANGEZ LA FARINE AVEC L’ EAU, LA LEVURE ET LE SEL. LAISSEZ POSER LA PATE 15 MINUTES, PUIS
FAGONNEZ VOTRE PAIN COMME VOUS LE SOUHAITEZ, ENFOURNEZ LE DANS UN FOUR VENTILE A 200° €
PENDANT 15-20 MINUTES,

COMPOSITION :  FARINE DE BLE, GRAINES LT CEREALLS ( SESAME, LIN, TOURNESOL, AVOINE, ORGE, SEIGLL, RIZ, MAIS), SEL, GLUTEN DL
FROMENT, LEVAIN DE SEIGLE DESACTIVE, FARINE MALTEL FONCEE, EMULSIFIANT ; EAT2E, MALT DL BLE, AGENT DL TRAITEMENT DE LA FARINE
£300. PRODUITS ALLERGENES

SARL JAFFULL
MINOTERIE DES CHAUVETS 48300 LANGOGNE

04 66 63 (5 76



